Albavilla
Tel. 031 628711
Tavernerio
Tel. 031 426235
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Antipasti
Culatello di Zibello con Burrata d'/Andria
Tortino della Pasqua con uovo di quaglia
Finocchiona toscana e mousse di ricotta di bufala su fagottino di pasta integrale
Magatello al carpaccio con pecorino e insalatina di finocchi e arancia
Muffin di zucchine con fonduta di parmigiano

Primo
Lasagnetta di pasta fresca al ragu bianco di salsiccia di bovino con
asparagi e ricotta di bufala

Secondo
Cosciotto di Agnello glassato al senape e miele con patate alle erbe

Dolce
Cheesecake alle fragole su coulis di menta fresca e petali di mandorle

45€

Tutte le portate sono suddivise in comodi e idonei contenitori
MOoNo porzione, accompagnate con i suggerimenti dello chef per
esaltare la qualita del nostro menu.

In omaggio una bottiglia di Todi Sangiovese D.O.C.
Ogni due menu
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Hlusqua a casa tua
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Antipasti
Tartare di spigola al profumo di lime su letto di ananas
Scampone Norvegia in salsa martini
Insalata di mare con verdurine croccanti e olive taggiasche
Tonno rosso del mediterraneo in crumble di taralli pugliesi e cremino di fichi
Polipetti caldi al pizzico

\g

Primo
Crespelle al ripieno di capesante e gamberi al profumo di scalogno

Secondo
Turbante di spigola lardellato con primizie di verdure su morbido di patate

Dolce
Cheesecake alle fragole su coulis di menta fresca e petali di mandorle

45¢€

Tutte le portate sono suddivise in comodi e idonei contenitori
Mono porzione, accompagnate con i suggerimenti dello chef per
esaltare la qualita del nostro menu.

In omaggio una bottiglia di Greco di Todi D.O.C.
Ogni due menu



